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 MEJOR ACEITE DE OLIVA VIRGEN 
EXTRA DE CANARIAS

CAMPAÑA 2018
 Y GRAN MEDALLA DE ORO 

“Teguerey”
Selección

Coupage Arbequina/Hojiblanca/Picual
FUERTEVENTURA

Elaborado por: Luis Hernández Santana
Tel.: (+34) 609 826 546
teguerey6@gmail.com

MEJOR ACEITE DE OLIVA VIRGEN 
EXTRA ECOLÓGICO DE CANARIAS

CAMPAÑA 2018
Y MEDALLA DE ORO

“El Esparragal”
Hojiblanca/Picual

FUERTEVENTURA
Elaborado por:  Juan José Armas Juez

Tel.: (+34) 699 910 000
info@aceiteselesparragal.com
www.aceiteselesparragal.com

MEJOR IMAGEN
Y PRESENTACIÓN 2018

“Tres Olivos Hacienda Jiménez”
FUERTEVENTURA

Elaborado por: Bronce Mar Beach S.A
Tel.: (+34) 670 414 002

info@aceitetresolivos.com
www.aceitetresolivos.com

MEDALLA DE PLATA
“Teguerey”

Arbequina/Picual
FUERTEVENTURA

Elaborado por: Luis Hernández Santana
Tel.: (+34) 609 826 546
teguerey6@gmail.com



CONCURSO
OFICIAL
DE VINOS
AGROCANARIAS
2018

VINOS



A.- Vinos blancos secos jóvenes/Vinos 
blancos fermentados en barrica.

 

MEDALLAS DE PLATA

“Moon” Blanco seco
DOP Valle de Güímar

Elaborado por: Bodega Tempus SAT
Tel.: (+34) 650 683 098

informacion@bodegatempus.com
www.bodegatempus.com

----------------------------------------------------------------------
“Tierra de Frontos” Blanco seco

DOP Abona
Elaborado por: Mesur SL
Tel.: (+34) 922 777 253

bodega@frontos.es
www.frontos.es

----------------------------------------------------------------------
“Ferrera”

DOP Islas Canarias
Elaborado por: Bodegas Ferrera SL

Tel.: (+34) 649 487 835
carmengloria@bodegasferrera.com

www.bodegasferrera.com
----------------------------------------------------------------------

“Vega Norte” Blanco
DOP La Palma

Elaborado por: SAT Bodegas Noroeste de La Palma
Tel.: (+34) 922 491 075

administracion@vinosveganorte.com
www.vinosveganorte.com

----------------------------------------------------------------------
“Brumas de Ayosa”

DOP Valle de Güímar
Elaborado por: SAT Viticultores Comarca de Güímar

Tel.: (+34) 922 513 055
info@bodegacomarcalguimar.com

www.bodegavalledeguimar.com

MEDALLAS DE ORO

“Oro Blanco de Tirajana”
DOP Gran Canaria

Elaborado por: Bodegas Tunte
Tel.: (+34) 928 764 811

gerencia@bodegastirajana.com
www.bodegastirajanas.com

----------------------------------------------------------------------
“Testamento”

Malvasía aromática dry
DOP Abona

Elaborado por: Sociedad Cooperativa
Cumbres de Abona

Tel. (+34) 922 768 604
cumbresabona@gmail.com
www.cumbresdeabona.es

GRAN MEDALLA DE ORO

“Momentos”
DOP Valle de Güímar

Elaborado por: Bodegas Ferrera SL
Tel.: (+34) 649 487 835

carmengloria@bodegasferrera.com
www.bodegasferrera.com

B.- Vinos tintos jóvenes/tintos barrica.
 

MEDALLA DE PLATA

“Pagos de Reverón”
Tinto barrica ecológico

DOP Abona
Elaborado por: Eugenio Reverón Sierra SL

Tel.: (+34) 922 725 044
bodegasreveron@hotmail.com

www.bodegareveron.com

MEDALLAS DE ORO

“Cumbres de Abona”
DOP Abona

Elaborado por: Sociedad Cooperativa
Cumbres de Abona

Tel. (+34) 922 768 604
cumbresabona@gmail.com
www.cumbresdeabona.es

----------------------------------------------------------------------
“Flor de Chasna” 

4 meses en barrica 2016
DOP Abona

Elaborado por: Sociedad Cooperativa
Cumbres de Abona

Tel. (+34) 922 768 604
cumbresabona@gmail.com
www.cumbresdeabona.es

----------------------------------------------------------------------
“Flor de Chasna”

4 meses en barrica 2017
DOP Abona

Elaborado por: Sociedad Cooperativa
Cumbres de Abona

Tel. (+34) 922 768 604
cumbresabona@gmail.com
www.cumbresdeabona.es

----------------------------------------------------------------------
“Flor de Chasna”

Tinto tradición
DOP Abona

Elaborado por: Sociedad Cooperativa
Cumbres de Abona

Tel. (+34) 922 768 604
cumbresabona@gmail.com
www.cumbresdeabona.es



GRAN MEDALLA DE ORO

“Arese”
Tinto barrica

DOP Abona
Elaborado por: Pedro Hernández Tejera

Tel.: (+34) 679 737 031
pedrohdeztejera@hotmail.com

D.- Vinos blancos semidulces
 

MEDALLA DE PLATA

“Pagos de Reverón”
Blanco afrutado

DOP Abona
Elaborado por: Eugenio Reverón Sierra SL

Tel.: (+34) 922 725 044
bodegasreveron@hotmail.com

www.bodegareveron.com

MEDALLAS DE ORO

“Ferrera”
DOP Valle de Güímar

Elaborado por: Bodegas Ferrera SL
Tel.: (+34) 649 487 835

carmengloria@bodegasferrera.com
www.bodegasferrera.com

----------------------------------------------------------------------
“Moon”

Blanco afrutado
DOP Valle de Güímar

Elaborado por: Bodega Tempus SAT
Tel.: (+34) 650 683 098

informacion@bodegatempus.com
www.bodegatempus.com

GRAN MEDALLA DE ORO

“Brumas de Ayosa”
DOP Valle de Güímar

Elaborado por: SAT Viticultores Comarca de Güímar
Tel.: (+34) 922 513 055

info@bodegacomarcalguimar.com
www.bodegavalledeguimar.com

E.- Vinos dulces
 

MEDALLA DE ORO

“Agala Altitud 1190 Dulcelena”
Cosecha 2015
DOP Gran Canaria

Elaborado por: Bodegas Bentayga 1985 SL
Telf: (34) 928 426 047

info@bodegasbentayga.com
www.bodegasbentayga.com

GRAN MEDALLA DE ORO

“Punta del Sol”
DOP Tacoronte-Acentejo

Elaborado por: Bodegas Cándido Hernández Pío
Tel.: (+34) 922 513 288
www.bodegaschp.es

F.- Malvasía dulce

MEDALLA DE ORO

“Testamento”
Malvasía aromática dulce

DOP Abona
Elaborado por: Sociedad Cooperativa

Cumbres de Abona
Tel. (+34) 922 768 604

cumbresabona@gmail.com
www.cumbresdeabona.es

G.- Vinos rosados

MEDALLA DE PLATA

“Moon”
Rosado afrutado
DOP Valle de Güímar

Elaborado por: Bodega Tempus SAT
Tel.: (+34) 650 683 098

informacion@bodegatempus.com
www.bodegatempus.com

MEDALLAS DE ORO

“Pagos de Reverón”
Rosado afrutado

DOP Abona
Elaborado por: Eugenio Reverón Sierra SL

Tel.: (+34) 922 725 044
bodegasreveron@hotmail.com

www.bodegareveron.com
----------------------------------------------------------------------

“Flor de Chasna”
Rosado afrutado

DOP  Abona
Elaborado por: Sociedad Cooperativa

Cumbres de Abona
Tel. (+34) 922 768 604

cumbresabona@gmail.com
www.cumbresdeabona.es



J.- Vinos espumosos

MEDALLA DE ORO

“Brumas de Ayosa”
 Brut nature

DOP Valle de Güímar
Elaborado por: SAT Viticultores Comarca de Güímar

Tel.: (+34) 922 513 055
info@bodegacomarcalguimar.com

www.bodegavalledeguimar.com

DISTINCIONES ESPECIALES DEL JURADO

MEJOR VINO ECOLÓGICO
DE CANARIAS 2018

“Pagos De Reverón”
Tinto barrica ecológico

DOP Abona
Elaborado por: Eugenio Reverón Sierra SL

Tel.: (+34) 922 725 044
bodegasreveron@hotmail.com

www.bodegareveron.com
Elaborado por: Bodegas Reverón SL

MEJOR VINO DE PRODUCCIÓN
LIMITADA DE CANARIAS 2018

“Jable Tinto”
Cosecha 2017
DOP Islas Canarias

Elaborado por: Bodegas Murcal
Tel.: (+34) 616 175 152

MEJOR IMAGEN Y PRESENTACIÓN 2018 
Y MEJOR VINO DE

PRODUCCIÓN LIMITADA DE CANARIAS

“De Yanes”
Edición limitada. Tinto. Cosecha 2016

DOP Islas Canarias
Elaborado por: Ranilla Trading SL

Tel.: (+34) 922 570 935 – 922 373 491
info@bodegaselsitio.com
www.bodegaselsitio.com

MEJOR VINO DE CANARIAS 2018

“Marba”
Tinto barrica

DOP Tacoronte-Acentejo
Elaborado por: Bodejas Marba SL

Tel.: (+34) 922 638 400 · 646 502 254 · 639 065 015
marba@bodegasmarba.es

www. bodegasmarba.es



CONCURSO
OFICIAL
DE QUESOS
AGROCANARIAS
2018

QUESOS



Queso pasteurizado tierno

GRAN MEDALLA DE ORO

“Maxorata”
Queso de cabra, natural

 DOP Queso Majorero
 Fuerteventura

 Elaborado por: Grupo Ganaderos de Fuerteventura SL
Tel.: (+34) 928 531 563 

atencionalcliente@maxorata.es
www.maxorata.es

Queso pasteurizado semicurado

MEDALLA DE PLATA

“Queso Flor Valsequillo”
Queso de mezcla, untado con pimentón

Gran Canaria
 Elaborado por: SAT Nº 8275 Queso Flor Valsequillo

Tel.: (+34) 928 705 490
grancanaria@quesosflorvalsequillo.com

www.quesosflorvalsequillo.com

MEDALLAS DE ORO

 “El Tofio”
Queso de cabra, untado con pimentón

 Puerto del Rosario
 Elaborado por: Grupo Ganaderos de Fuerteventura SL

Tel.: (+34) 928 531 563 
atencionalcliente@maxorata.es

www.maxorata.es
 ----------------------------------------------------------------------

”Maxorata” 
Queso de cabra, untado con pimentón

 DOP Queso Majorero
 Fuerteventura

  Elaborado por: Grupo Ganaderos de Fuerteventura SL
Tel.: (+34) 928 531 563 

atencionalcliente@maxorata.es
www.maxorata.es

Queso pasteurizado curado

MEDALLAS DE ORO

”Montesdeoca”
Queso de cabra, untado con gofio

Tenerife
Elaborado por: Biogranja Montesdeoca SL

Tel.: (+34) 922 691 940
info@quesosmontesdeoca.com
www.quesosmontesdeoca.com

  ----------------------------------------------------------------------
“Quesería El Faro”

Queso de cabra, natural
Lanzarote

Elaborado por: Quesería El Faro SL
Tel.: (+34) 928 521 408
info@queseriaelfaro.es
www.queseriaelfaro.es

GRAN MEDALLA DE ORO

“Queso de Naranjo”
Queso de mezcla, natural

Gran Canaria
Elaborado por: Ganaranjo SLU

Tel.: (+34) 699 635 970
quesofrescodenaranjo@gmail.com

Queso pasteurizado viejo

GRAN MEDALLA DE ORO

“El Tofio”
Queso de cabra, untado con pimentón

 Puerto del Rosario
  Elaborado por: Grupo Ganaderos de Fuerteventura SL

Tel.: (+34) 928 531 563 
atencionalcliente@maxorata.es

www.maxorata.es

Queso pasteurizado añejo

MEDALLA DE ORO

“El Tofio”
Queso de cabra, untado con pimentón

 Puerto del Rosario
  Elaborado por: Grupo Ganaderos de Fuerteventura SL

Tel.: (+34) 928 531 563 
atencionalcliente@maxorata.es

www.maxorata.es

Queso de leche cruda
tiernos de cabra

MEDALLAS DE ORO

“La Gambuesa”
 DOP Queso Majorero

Fuerteventura
 Elaborado por: Quesos La Gambuesa SL

Tel.: (+34) 615 293 541 · 655 552 701
quesomajorerolagambuesa@gmail.com

----------------------------------------------------------------------
“Quesos Doña Victoria”

Queso artesano, ahumado
 DOP Queso Palmero

La Palma
Elaborado por: José Manuel Abreu Rodríguez

Tel.: (+34) 650 40 00 04
nareyu2000@hotmail.com

GRAN MEDALLA DE ORO

“Quesos Las Cuevas”
Queso artesano, ahumado

  DOP Queso Palmero
La Palma

Elaborado por: Félix Alberto Gil Rodríguez
Tel.: (+34) 626 289 321

granjalascuevas@hotmail.com



Queso de leche cruda
semicurado de cabra

MEDALLAS DE PLATA

“El Topito”
Queso artesano, ahumado

DOP Queso Palmero
La Palma

Elaborado por: Nieves Saray Domínguez Pérez
Tel.: (+34) 663 88 58 01

saray.dominguez@tijarafe.org
----------------------------------------------------------------------

“Queso Flor Valsequillo”
Untado con pimentón

Gran Canaria
Elaborado por: SAT Nº 8275 Queso Flor Valsequillo

Tel.: (+34) 928 705 490
grancanaria@quesosflorvalsequillo.com

www.quesosflorvalsequillo.com

MEDALLAS DE ORO

“La Pared”
Untado con pimentón

 DOP Queso Majorero
Fuerteventura

Elaborado por: Ganadería La Pared SL
Tel: (+34) 928 174 366

ganaderialapared@hotmail.com
http://www.quesolapastora.es

----------------------------------------------------------------------
 “Quesos Victorino”

DOP Queso Palmero
La Palma

Elaborado por: Doris Paredes Ollero
Tel.: (+34) 695 179 897

quesopalmero@quesopalmero.es

GRAN MEDALLA DE ORO

“La Gambuesa”
Untado con pimentón

 DOP Queso Majorero
Fuerteventura

Elaborado por: Quesos La Gambuesa SL
Tel.: (+34) 615 293 541 · 655 552 701

quesomajorerolagambuesa@gmail.com

Queso de leche cruda
curado de cabra

GRANDES MEDALLAS DE ORO

“La Pared”
Untado con pimentón

 DOP Queso Majorero
Fuerteventura

Elaborado por: Ganadería La Pared SL
Tel: (+34) 928 174 366

ganaderialapared@hotmail.com
www.quesolapastora.es

“Tinache”
Lanzarote

Elaborado por: Explotaciones Tinache SCP
Tel.: (+34) 690 971 796

mariomoralestinache@gmail.com

Queso de leche cruda
semicurado de oveja

MEDALLA DE PLATA
 

“Granja Las Cuevas” 
Natural

 Puntagorda
Elaborado por: Félix Alberto Gil Rodríguez

Tel.: (+34) 626 289 321
granjalascuevas@hotmail.com

GRAN MEDALLA DE ORO

“El Cortijo de Caideros”
Queso de Guía. Artesano, natural

DOP Queso Flor de Guía, Queso de Media Flor de
Guía y Queso de Guía.

Gran Canaria
Elaborado por: Cristóbal Moreno Díaz

Tel.: (+34) 928 555 289

Queso de leche cruda
curado de oveja

 

MEDALLA DE ORO

“Granja Las Cuevas” 
Natural

 Puntagorda
Elaborado por: Félix Alberto Gil Rodríguez

Tel.: (+34) 626 289 321
granjalascuevas@hotmail.com



Queso cuajo vegetal

GRAN MEDALLA DE ORO

“Flor de las Nieves”
Lanzarote

Elaborado por: Finca de Uga SL
Tel.: (+34) 928 836 841
info@fincadeuga.com
www.fincadeuga.com

DISTINCIONES ESPECIALES DEL JURADO

MEJOR IMAGEN
Y PRESENTACIÓN 2018

 
Modalidad: Leche pasteurizada curado de mezcla

“Herreño”
El Hierro

Elaborado por: Sociedad Cooperativa Ganaderos de 
El Hierro

Tel. (+34) 922 55 03 27
gerencia@cooperativaganaderos.com

MEJOR QUESO 
JURADO INFANTIL 2018

Modalidad: Leche cruda semicurado de cabra
“Granja Ara”

Untado con pimentón
Tenerife

Elaborado por: Melquiades Ancor Expósito
Tel.: (+34) 616 538 082
granjaara@gmail.com

MEJOR QUESO PRODUCCIÓN
LIMITADA 2018

Modalidad: Queso leche cruda curado de mezcla
“Angelita”

Untado con gofio
Gran Canaria

Elaborado por:  Carmelo Melián Suárez
Tel.: (+34) 928 573 072

MEJOR QUESO
DE CANARIAS 2018

Y GRAN MEDALLA DE ORO

Modalidad: “Queso cuajo vegetal
“El Cortijo de Caideros”

Queso Flor de Guía
DOP Queso Flor de Guía, Queso de Media Flor de

Guía y Queso de Guía.
Gran Canaria

Elaborado por: Cristóbal Moreno Díaz
Tel.: (+34) 928 555 289



CONCURSO
OFICIAL
DE GOFIO
AGROCANARIAS
2018

GOFIOS



Gofio elaborado
a base de trigo

MEDALLAS DE PLATA

“Molino de Gofio Imendi”
IGP Gofio Canario

La Gomera
Elaborado por: Cristina Mª Mendoza Herrera

Tel.: (+34) 922 872 331 · 639 101 249
molinoimendi@hotmail.com

----------------------------------------------------------------------
“Molino de Gofio Imendi”

Espelta
IGP Gofio Canario

La Gomera
Elaborado por: Cristina Mª Mendoza Herrera

Tel.: (+34) 922 872 331 · 639 101 249
molinoimendi@hotmail.com

MEDALLA DE ORO

“Gofio Gomero, Espelta”
IGP Gofio Canario

La Gomera
Elaborado por: Rayco Herrera Chávez

Tel.: (+34) 660 096 095
gofiogomero@hotmail.com

Gofio elaborado a base de millo

MEDALLAS DE PLATA

“Molino El Amparo”
Tenerife

Elaborado: Comunidad de Bienes Molino de Gofio
El Amparo de Icod

Tel.: (+34) 677 340 271
----------------------------------------------------------------------

“Molino de Gofio Imendi”
IGP Gofio Canario

La Gomera
Elaborado por: Cristina Mª Mendoza Herrera

Tel.: (+34) 922 872 331 · 639 101 249
molinoimendi@hotmail.com

MEDALLA DE ORO

“Gofio Gomero”
IGP Gofio Canario

La Gomera
Elaborado por: Rayco Herrera Chávez

Tel.: (+34) 660 096 095
gofiogomero@hotmail.com

Gofio elaborado a base de mezcla de 
trigo y millo

MEDALLA DE PLATA

“Molino de Gofio El Sauzal”
Grano local

Tenerife
Elaborado por: Eduardo Afonso González

Tel.: (+34) 922 561 397
molinogofioelsauzal@gmail.com

MEDALLAS DE ORO

“Gofio Gomero”
IGP Gofio Canario

La Gomera
Elaborado por: Rayco Herrera Chávez

Tel.: (+34) 660 096 095
gofiogomero@hotmail.com

----------------------------------------------------------------------
“Molino de Gofio Imendi”

IGP Gofio Canario
La Gomera

Elaborado por: Cristina Mª Mendoza Herrera
Tel.: (+34) 922 872 331 · 639 101 249

molinoimendi@hotmail.com

Gofio elaborado a base de otros cereales 
y/o leguminosas o sus mezclas distintas 

de los anteriores
 

MEDALLA DE PLATA

“Gofio Gomero”
Gofio de trigo, millo y cebada

IGP Gofio Canario
La Gomera

Elaborado por: Rayco Herrera Chávez
Tel.: (+34) 660 096 095

gofiogomero@hotmail.com

GRAN MEDALLA DE ORO

“Molino de Gofio Imendi”
Gofio de millo, trigo, cebada y

garbanzos
IGP Gofio Canario

La Gomera
Elaborado por: Cristina Mª Mendoza Herrera

Tel.: (+34) 922 872 331 · 639 101 249
molinoimendi@hotmail.com



DISTINCIONES ESPECIALES DEL JURADO

MEJOR IMAGEN Y
PRESENTACIÓN 2018 Y MEDALLA 

DE ORO

“Molino de Gofio Imendi”
Gofio de millo, trigo y cebada

IGP Gofio Canario
La Gomera

Elaborado por: Cristina Mª Mendoza Herrera
Tel.: (+34) 922 872 331 · 639 101 249

molinoimendi@hotmail.com

MEJOR GOFIO
DE GRANO LOCAL 2018

Y GRAN MEDALLA DE ORO

“Gofio Gomero” 
Gofio de millo de grano local

IGP Gofio Canario
La Gomera

Elaborado por: Rayco Herrera Chávez
Tel.: (+34) 660 096 095

gofiogomero@hotmail.com

MEJOR GOFIO ECOLÓGICO
DE CANARIAS 2018

“Gofio La Piña”
Espelta

IGP Gofio Canario
Gran Canaria

Elaborado por: Gofio La Piña SL
Tel.: (+34) 928 241 583

info@gofiolapina.es

MEJOR GOFIO
DE CANARIAS 2018

Y GRAN MEDALLA DE ORO

“Molino de Gofio Imendi”
Gofio de millo, trigo, cebada, garbanzos y 

avena
IGP Gofio Canario

La Gomera
Elaborado por: Cristina Mª Mendoza Herrera

Tel.: (+34) 922 872 331 · 639 101 249
molinoimendi@hotmail.com

CONCURSO
OFICIAL DE 
SAL MARINA
AGROCANARIAS
2018

SAL
MARINA



FLOR DE SAL

MEDALLA DE PLATA

“Flor de Sal, Sal de Hielo,
Salina San Vicente”

San Fernando. Cádiz
Elaborado por: Salinas San Vicente SL
Tel.:  (+34) 956 881 918 - 639 767 524

salvirgen1@gmail.com

MEDALLA DE ORO

“Flor de Sal, Salinas de Fuencaliente”
La Palma

Elaborado por:  Salinas Marinas de Fuencaliente SL
Tel.: (+34) 922 411 523 - 696 455 976

info@salinasdefuencaliente.com
www.salinasdefuencaliente.com

SAL MARINA VIRGEN

MEDALLA DE PLATA

“Sal Marina Teneguía,
Salinas de Fuencaliente”

La Palma
Elaborado por: Salinas Marinas de Fuencaliente SL

Tel.: (+34) 922 411 523 - 696 455 976
info@salinasdefuencaliente.com
www.salinasdefuencaliente.com

MEDALLA DE ORO

“Escamas de Sal Marina,
Salinas Pozo Izquierdo”

Gran Canaria
Elaborado por: BRC Infaestructuras Hidraúlicas SLL.

Tel.: (+34) 828 013 018
chano@brcinfraestructuras.com

www.brcinfraestructuras.com

DISTINCIONES ESPECIALES DEL JURADO

MEJOR SAL MARINA 
AGROCANARIAS 2018, MEJOR 

SAL MARINA DE CANARIAS 2018 
Y GRAN MEDALLA DE ORO

Sal Marina Virgen
“Sal Marina Artesanal,
Salinas Bocacangrejo”

Gran Canaria
Elaborado por: Martell Lozano, SL

Tel.: (+34) 629 472 614
salinasbocacangrejo@gmail.com
www.salinasbocacangrejo.com 

MEJOR INNOVACIÓN, IMAGEN Y 
PRESENTACIÓN 2018 

Y GRAN MEDALLA DE ORO

“Flor de Sal, Salinas Bocacangrejo”
Gran Canaria

Elaborado por: Martell Lozano, SL.
Tel.: (+34) 629 472 614

salinasbocacangrejo@gmail.com
www.salinasbocacangrejo.com



http://www.gobcan.es/agricultura/icca/
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